HORNOS PIZZA TIZIANO

CARACTERISTICAS TECNICAS

Horno modelo (1 camara) TZ420/1M TZ425/1M TZ230/1M TZ430/1M TZ435/1M
Ancho exterior mm 700 800 900 900 1.000
Fondo exterior mm 560 660 600 760 860
Alto exterior mm 390 390 390 390 390
Ancho interior mm 420 520 620 620 720
Fondo interior mm 420 520 460 620 720
Alto interior mm 140 140 140 140 140
N°/mm 4 (2200) 4 (9250) 2 (9300) 4 (2300) 4 (9350)
Capacidad coccion
N°/mm 1 (2400) 1 (2500) 1 (2450) 1 (2500) 1 (2500)
Alimentacion Ph/Volts 2x230 3x400 3x400 3x400 3x400
Absorcidon maxima kW 2.1 3,8 31 4,6 52
Consumo medio kW/h. 1.3 23 1,9 2,8 3.2
P.V.P. € 1.113 1.224 1.268 1.368 1.520
Horno modelo (2 camaras) TZ420/2M TZ425/2M TZ230/2M TZ430/2M TZ435/2M
Ancho exterior mm 700 800 900 900 1.000
Fondo exterior mm 560 660 600 760 860
Alto exterior mm 690 690 690 690 690
Ancho interior mm 420 520 620 620 720
Fondo interior mm 420 520 460 620 720
Alto interior mm 140 140 140 140 140
N°/mm 4+4 (3200) 4+4 (2250) 2+2 (3300) 4+4 (2300) 4+4 (3350)
Capacidad coccion
N°/mm 1+1 (9400) 1+1 (9500) 1+1 (2450) 1+1 (9500) 1+1 (2500)
Alimentacion Ph/Volts 3x400 3x400 3x400 3x400 3x400
Absorcidon maxima kW 4,2 7.6 6,2 9,2 104
Consumo medio kW/h. 2,6 4,6 3,8 5,6 6,4
P.V.P. € 1.894 2.199 2.280 2.496 2.799
STZ425/1 STZ230/1 STZ430/1 STZ435/1
Mesa soporte modelo STZ425/2 STZ230/2 STZ430/2 STZ435/2
Ancho mm 800 900 900 1.000
Fondo mm 640 580 740 840
Alto (Mod. STZ/1 camara) mm 1.170 1.170 1.170 1.170
Alto (Mod. STZ/2 camaras) mm 970 970 970 970
P.V.P. STZ(1y 2 camaras) € 384 406 419 455
Campana sin aspiracién KTZ420NT | KTz425NT | KTZ230NT | KTZ430NT | KTZ4a3sNT
Ancho exterior mm 705 | 805 | 905 | 905 | 1.005
Fondo exterior mm 715 | 815 | 755 | 915 | 1015
Alto exterior mm 170 | 170 | 170 | 170 | 170
PV.P. € 285 | 334 | 34 | 381 | 440
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Campana Mod. KTZ 430 NT

Mod. TIZIANO 430/2

Mesa soporte Mod. STZ 430/2

TIZIANO:
El pequefio horno eléctrico adaptable a todos los espacios.
« Frontal y puerta de acero inoxidable. « Resistencias blindadas y diferenciadas de cielo y bajo la solera.
« Puerta con cristal panoramico. » Dos termostatos para controlar las temperaturas de cielo y solera de
« Aislamiento de lana mineral evaporada. manera independiente.
* Suelo de la cdmara de coccién de material refractario de cordierita. * Termometro para la visualizacion de la temperatura.
« Iluminacion interior con lampara halégena 12V. * Termostato de seguridad.
» Evacuacion de vapores. « Superponibles hasta 3 cdmaras.

» Temperatura maxima de trabajo 400°C.

-—wv = "

Campana KTZ NT. Mesa soporte STZ. Mod. TIZIANO 430/1M
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HORNOS PIZZA TIEPOLO

CARACTERISTICAS TECNICAS

Horno modelo (1 camara) TP435/1 TP635/1 TP635L/1 TP935/1
Ancho exterior mm 1.020 1.020 1.380 1.380
Fondo exterior mm 910 1.270 910 1.270
Alto exterior mm 410 410 410 410
Ancho interior mm 720 720 1.080 1.080
Fondo interior mm 720 1.080 720 1.080
Alto interior mm 140 140 140 140
N°/mm 4 (2350) 6 (9350) 6 (2350) 9 (2350)
Capacidad coccion
N°/mm 1 (9500) 2 (2500) 2 (2500) 4 (2500)
Alimentacion Ph/Volts 3x400 3x400 3x400 3x400
Absorcidon maxima kw 53 7.8 7.9 11,7
Consumo medio kW/h. 3,2 47 4,8 7
P.V.P. € 1.742 2.433 2.653 3.144
Horno modelo (2 camaras) TP435/2 TP635/2 TP635L/2 TP935/2
Ancho exterior mm 1.020 1.020 1.380 1.380
Fondo exterior mm 910 1.270 910 1.270
Alto exterior mm 730 730 730 730
Ancho interior mm 720 720 1.080 1.080
Fondo interior mm 720 1.080 720 1.080
Alto interior mm 140 140 140 140
) .. N°/mm 4+4 (2350) 6+6 (3350) 6+6 (2350) 9+9 (2350)
Capacidad coccion
N°/mm 1+1 (9500) 2+2 (3500) 2+2 (2500) 4+4 (9500)
Alimentacién Ph/Volts 3x400 3x400 3x400 3x400
Absorcidon maxima kW 10,6 15,6 15,8 234
Consumo medio kW/h. 6,4 9,4 9,5 14
P.V.P. € 3.041 4.054 4.531 5.571
STP435/1 STP635/1 STP635L/1 STP935/1
Mesa soporte modelo STP435/2 STP635/2 STP635L/2 STP935/2
Ancho mm 1.020 1.020 1.380 1.380
Fondo mm 840 1.200 840 1.200
Alto (mod. STP/1 camara) mm 1.100 1.100 1.100 1.100
Alto (mod. STP/2 camaras) mm 900 900 900 900
P.V.P. STP(1y 2 camaras) 562 623 631 696
P.V.P. STP(1y 2 camaras) con ruedas 893 954 962 1.024
Campana sin aspiracion KTP435NT KTP635NT KTP635LNT KTP935NT
Campana con aspiracion KTP435AS KTP635AS KTP635LAS KTP935AS
Ancho exterior mm 1.026 1.026 1.386 1.386
Fondo exterior mm 1.110 1.110 1.100 1110
Alto exterior mm 410 410 410 410
Tubo salida humos @/mm 150 150 150 150
Caudal extraccion (Mod.AS) m3/h 700 700 700 700
Alimentacion (Mod.AS) Ph/Volts 2x230 2x230 2x230 2x230
Absorcién maxima (Mod.AS) kw 0,13 0,13 0,13 0,13
P.V.P. NT (sin aspiracion) 1.170 1.233 1.360 1.420
P.V.P. AS (con aspiracion) 1.486 1.549 1.678 1.738
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Campana Mod. KTP 635 A

Mod. TIEPOLO 635/2

Mesa soporte Mod. STP 635/2

TIEPOLO:

El horno simple, eficaz y duradero.

« Frontal y puerta de acero inoxidable. « Termostato para controlar la temperatura de la cdmara.

« Puerta con cristal panorédmico. « Control de potencia (min-max.) de las resistencias de cielo y solera de
« Aislamiento de lana mineral evaporada. manera independiente.

» Camara de coccién en acero inoxidable. » Termometro para la visualizacion de la temperatura camara.

* Suelo de la cAmara de coccion de material refractario de cordierita. + Dotado con termostato de seguridad.

« Iluminacién interior con ld&mpara halégena 12V. * Todos los modelos se pueden proporcionar con soporte (con o sin

« Evacuacion de vapores de coccion. ruedas) y campana con motor (5 velocidades) o sin motor.

« Resistencias blindadas y diferenciadas de cielo y bajo la solera. « Superponibles hasta 3 camaras.

» Temperatura maxima de trabajo 400°C.

Campana KTP AS. Mod. TIEPOLO 635/1

Resistencias blindadas.
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HORNOS PIZZA DONATELLO

CARACTERISTICAS TECNICAS

Horno modelo (1 camara) DN435/1 DN635/1 DN635L/1 DN935/1
Ancho exterior mm 1.150 1.150 1510 1510
Fondo exterior mm 1.060 1.420 1.060 1.420
Alto exterior mm 430 430 430 430
Ancho interior mm 720 720 1.080 1.080
Fondo interior mm 720 1.080 720 1.080
Alto interior mm 140 140 140 140
) . N°/mm 4 (9350) 6 (9350) 6 (9350) 9 (2350)
Capacidad coccion
N°/mm 1 (2500) 2 (9500) 2 (9500) 4 (9500)
Alimentacion Ph/Volts 3x400 3x400 3x400 3x400
Absorcidon maxima kw 58 8,4 8,6 12,6
Consumo medio kW/h. 3,5 5 52 7.6
P.V.P. (CD electrénico) € 2.343 3.251 3.538 4.233
P.V.P. (D digital) € 3.047 3.955 4.243 4.940
Horno modelo (2 camaras) DN435/2 DN635/2 DN635L/2 DN935/2
Ancho exterior mm 1.150 1.150 1.510 1.510
Fondo exterior mm 1.060 1.420 1.060 1.420
Alto exterior mm 780 780 780 780
Ancho interior mm 720 720 1.080 1.080
Fondo interior mm 720 1.080 720 1.080
Alto interior mm 140 140 140 140
N°/mm 4+4 (@350) 6+6 (@350) 6+6 (@350) 9+9 (@350)
Capacidad coccion
N°/mm 1+1 (2500) 2+2 (3500) 2+2 (2500) 4+4 (9500)
Alimentacion Ph/Volts 3x400 3x400 140 3x400
Absorcidon maxima kw 58+5,8 8,4+8,4 8,6+8,6 12,6+12,6
Consumo medio kW/h. 7 10 10,4 15,2
P.V.P. (CD electrénico) € 4.087 5.460 6.042 7.486
P.V.P. (D digital) € 5.498 6.871 7.451 8.895
SDN435/1 SDN635/1 SDN635L/1 SDN935/1
Mesa soporte modelo SDN435/2 SDN635/2 SDN635L/2 SDN935/2
Ancho mm 1.140 1.140 1.500 1.500
Fondo mm 960 1.320 960 1.320
Alto (mod. SDN/1 camara) mm 1.100 1.100 1.100 1.100
Alto ( mod. SDN/2 camaras) mm 900 900 900 900
P.V.P. SDN(1y 2 camaras) 609 676 684 754
P.V.P. SDN(1y 2 camaras) con ruedas 937 1.005 1.015 1.085
Campana sin aspiracion KDN435NT KDN635NT KDN635LNT KDN935NT
Campana con aspiracion KDN435AS KDN635AS KDN635LAS KDN935AS
Ancho exterior mm 1.146 1.146 1.506 1.506
Fondo exterior mm 1.110 1.110 1.110 1.110
Alto exterior mm 410 410 410 410
Tubo salida humos @/mm 150 150 150 150
Caudal extraccion (Mod.AS) m3/h 700 700 700 700
Alimentacién (Mod.AS) Ph/Volts 2x230 2x230 2x230 2x230
Absorcién maxima (Mod.AS) kW 0,13 0,13 0,13 0,13
P.V.P. NT (sin aspiracion) 1.255 1.322 1.444 1.513
P.V.P. AS (con aspiracion) 1.573 1.640 1.762 1.829
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Campana Mod. KDN 635 A

Mod. DONATELLO 635/2CD

Mesa soporte Mod. SDN 635/2

DONATELLO:

"Tecnologia digital al alcance de todos”

« Iluminacion interior con ldmpara halégena 12V.

* Resistencias blindadas e independientes de cielo/solera.

+ Dotado con termostato de seguridad.

« Dispone de sistema automatico de ventilacién en cuadro eléctrico.

« Alarma acustica de fin de coccion.

« Encendido del horno programable con cuenta atras.

» Todos los modelos se pueden proporcionar con mesa soporte (con o sin
ruedas) y campana con motor (5 velocidades) o sin motor.

» Temperatura maxima de trabajo 400°C.

* Frontal y puerta en acero inoxidable.

« Puerta con cristal panoramico.

« Aislamiento de lana mineral evaporada.

- Camara de coccion en acero inoxidable.

» Suelo de la camara de coccién de material refractario de cordierita.
- Junta térmica entre la puerta y la cdmara de coccion.

- Sistema integrado de recuperacion de calor en camara de coccion.
- Evacuacion de vapores de coccidn regulable.

« Superponibles hasta 3 camaras.

VERSION CD: (control electrénico) VERSION D: (control digital)
« Configuracién de la temperatura de « Configuracién de la temperatura
la cdmara y ajuste independiente de de la cdmara y ajuste independiente
la potencia de las resistencias (cielo y de la potencia de las resistencias (cielo y
solera), mediante las opciones de: solera), de 0 % a 100 %.
«OFF» apagado, «<MIN» 33 % o «<MAX» 100 %. » Memoria integrada para hasta 99

programas de coccion.

67



HORNOS PIZZA MICHELANGELO

CARACTERISTICAS TECNICAS

Horno modelo (1 camara) ML435/1 ML635/1 ML635L/1 ML935/1
Ancho exterior mm 1.190 1.190 1.550 1.550
Fondo exterior mm 1.100 1.460 1.100 1.460
Alto exterior mm 440 440 440 440
Ancho interior mm 720 720 1.080 1.080
Fondo interior mm 720 1.080 720 1.080
Alto interior mm 140 140 140 140

N°/mm 4 (3350) 6 (9350) 6 (9350) 9 (2350)
Capacidad coccion

N°/mm 1 (@500) 2 (@500) 2 3500) 4 (@500)
Alimentacion Ph/Volts 3x400 3x400 3x400 3x400
Absorcidon maxima kw 58 8,4 8,6 12,6
Consumo medio kW/h. 3,5 5 52 7.6
P.V.P. (CD electrénico) € 3.569 4.796 5.013 5.316
P.V.P. (TS pantalla tactil) € 4.419 5.685 5.906 6.212
Horno modelo (2 camaras) ML435/2 ML635/2 ML635L/2 ML935/2
Ancho exterior mm 1.190 1.190 1.550 1.550
Fondo exterior mm 1.100 1.460 1.100 1.460
Alto exterior mm 780 780 780 780
Ancho interior mm 720 720 1.080 1.080
Fondo interior mm 720 1.080 720 1.080
Alto interior mm 140 140 140 140

N°/mm 4+4 (9350) 6+6 (2350) 6+6 (2350) 9+9 (3350)
Capacidad coccion

N°/mm 1+1 (92500) 2+2 (2500) 2+2 (2500) 4+4 (3500)
Alimentacion Ph/Volts 3x400 3x400 3x400 3x400
Absorcidon maxima kW 58+5,8 8,4+84 8,6+8,6 12,6+12,6
Consumo medio kW/h. 7 10 104 15,2
P.V.P. (CD electrénico) € 5.611 7.714 8.494 9.355
P.V.P. (TS pantalla tactil) € 7.264 9.430 10.234 11.157

SML435/1 SML635/1 SML635L/1 SML935/1

Mesa soporte modelo SML435/2 SML635/2 SML635L/2 SML935/2
Ancho mm 1.180 1.180 1.540 1.540
Fondo mm 950 1.310 900 1.310
Alto (mod. SML/1 camara) mm 1.100 1.100 1.100 1.100
Alto ( mod. SML/2 camaras) mm 900 900 900 900
PV.P. SML(1y 2 camaras) 635 705 715 787
P.V.P. SML(1y 2 camaras) con ruedas 966 1.033 1.048 1.115
Campana sin aspiracion KML435NT KML635NT KML635LNT KML935NT
Campana con aspiracion KML435AS KML635AS KML635LAS KLM935AS
Ancho exterior mm 1.188 1.188 1.546 1.546
Fondo exterior mm 1.200 1.200 1.200 1.200
Alto exterior mm 410 410 410 410
Tubo salida humos @/mm 150 150 150 150
Caudal extraccion (Mod.AS) m3/h 700 700 700 700
Alimentacion (Mod.AS) Ph/Volts 2x230 2x230 2x230 2x230
Absorcion maxima (Mod.AS) kw 0,13 0,13 0,13 0,13
P.V.P. NT (sin aspiracion) 1.348 1.393 1.544 1.577
P.V.P. AS (con aspiracion) 1.666 1.711 1.859 1.895

Ref. 4.3.5.0
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Campana Mod. KML 635 AS

Mod. MICHELANGELO 635/2TS

Mesa soporte Mod. SML 635/2

MICHELANGELO:

« Frontal y puerta en acero inoxidable y formas redondeadas.
« Puerta con doble cristal panoramico y muelle auto cierre.

« Bandeja recoge migas.

« Aislamiento de lana mineral evaporada.

» Camara de coccioén en acero inoxidable.

« Suelo de la camara de coccion de material refractario de cordierita.

« Junta térmica entre la puerta y la cmara de coccion.
« Sistema integrado de recuperacién de calor en camara de coccion.
« Evacuacion de vapores de coccién regulable electronicamente.

VERSION CD: (control electrénico)

« Configuracion de la temperatura de la
camara y ajuste independiente de la potencia
de las resistencias (cielo y solera), mediante
las opciones de: «OFF» apagado, «<MIN» 33 %
0 <MAX» 100 %.

» Encendido del horno programable con
cuenta atras.

« Iluminacion interior con ldampara haldégena 12V.

« Resistencias blindadas e independientes de cielo/solera.

« Dotado con termostato de seguridad.

« Dispone de sistema automatico de ventilacién en cuadro eléctrico.
« Alarma acustica de fin de coccion.

» Todos los modelos se pueden proporcionar con mesa soporte (con o sin

ruedas) y campana con motor (5 velocidades) o sin motor.
« Superponibles hasta 3 camaras.
« Temperatura maxima de trabajo 400°C.

VERSION TS: (control pantalla tactil)

» Configuracién de la temperatura de la camara y
ajuste independiente de la potencia de las
resistencias (cielo y solera), de 0 % a 100 %.

» Memoria integrada para hasta 99 programas de
coccion.

« Funciones disponibles: Pirdlisis, Economia (para
periodos de no uso) y Recuperacién rapida.

* Encendido y apagado del horno programable
mediante temporizador semanal y agenda.
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HORNOS PIZZA LEONARDO

CARACTERISTICAS TECNICAS

Horno modelo LN2T/1TS LN2T/1TSH LN3T/1TS LN3T/1TSH LN650/1TS
Ancho exterior mm 1325 1.325 1735 1.735 2.100
Fondo exterior mm 1.200 1.200 1.200 1.200 1.520
Alto exterior mm 400 470 400 470 400
Ancho interior mm 820 820 1.230 1.230 1.600
Fondo interior mm 820 820 820 820 1.150
Alto interior mm 180 250 180 250 180
) . N°/mm 2 (400x600) 2 (400x600) 3 (400x600) 3 (400x600) 5 (400x600)
Capacidad coccion
N°/mm 4 (2350) 4 (3350) 7 (9350) 7 (9350) 12 (9350)
N°/mm 1 (92500) 1 (2500) 2 (2500) 2 (9500) 6 (9500)
Alimentacion Ph/Volts 3x400 3x400 3x400 3x400 3x400
Absorcidon maxima kW 11,8 7 16,9 9,6 18
Consumo medio kW/h. 71 4.2 10,2 58 10,8
P.V.P. € 5.969 6.141 6.751 7.045 8.827
Campana sin aspiracion KLN2TNT KLN3TNT KLNG650NT
Campana con aspiracion KLN2TAS KLN3TAS KLN650AS
Ancho exterior mm 1315 1.725 2.090
Fondo exterior mm 1.090 1.090 1.090
Alto exterior mm 390 390 390
Tubo salida humos @/mm 150 150 150
Caudal extraccion (Mod.AS) m3/h 700 700 700
Alimentacién (Mod.AS) Ph/Volts 2x230 2x230 2x230
Absorcién maxima (mod.AS) kW 0,13 0,13 0,13
P.V.P. NT (sin aspiracion) 1.398 1.599 1.806
P.V.P. AS (con aspiracion) 1.881 2.048 2.222
Mesa soporte modelo SLN2T | SLN3T SLN650
Ancho mm 1310 | 1.720 2.085
Fondo mm 1.060 | 1.060 1.380
Alto (a elegir/indicar en el pedido) mm 450-530-610-690-770-850-930-1.010-1.090-1.170
PV.P. € 1.075 | 1176 1.423
Vaporizador VPR
Ancho exterior mm 652
Fondo exterior mm 153
Alto exterior mm 203
Entrada de agua @ 172"
Alimentacion Ph/Volts 3x400
Absorcion maxima kw 15
P.V.P. € 1.951
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Campana Mod. KLN3TAS

Mod. LEONARDO LN3T/1TS

Mod. LEONARDO LN3T/1TSHM

Mesa soporte Mod. SLN3T

LEONARDO:

« Horno modular de una cdmara apilable. - Sistema integrado de recuperacién de calor en camara de coccion.

« Frontal y puerta en acero inoxidable. « Evacuacion de vapores de coccion regulable electrénicamente.

+ Puerta con doble cristal panoramico y muelle auto cierre. + lluminacion interior con dos lamparas halogenas 12V.

« Aislamiento de lana mineral evaporada. « Resistencias blindadas e independientes de cielo/solera.

«» Camara de coccién en acero inoxidable. + Dotado con termostato de seguridad.

« Suelo de la cdmara de coccidn de material refractario de « Dispone de sistema automatico de ventilacion en cuadro eléctrico.
cordierita o chapa estampada (Mod. “M" opcional). + Alarma acustica de fin de coccion.

« Junta térmica entre la puerta y la camara de coccién. » Todos los modelos se pueden proporcionar con mesa soporte con

« Barrera de calor con potencia ajustable en la puerta. ruedas, campana con motor (5 velocidades) o sin motor y vaporizador.

» Temperatura maxima de trabajo 400°C.

VERSION TS: (control pantalla tactil)

« Configuracion de la temperatura de la cdmara y ajuste
independiente de la potencia de las resistencias (cielo y
solera), de 0 % a 100 %.

» Memoria integrada para hasta 99 programas de coccion.

« Funciones integradas: Pir6lisis, Economia (para periodos
de no uso) y Recuperacion rapida.

« Encendido y apagado del horno programable mediante
temporizador semanal y agenda.

71

Vaporizador.




HORNOS PIZZA CARAVAGGIO

CARACTERISTICAS TECNICAS

CR535/1CD CR 535/2 CD CR 835/1CD CR 835/2 CD

Horno modelo CR535/1TS CR535/2TS CR 835/1TS CR 835/2 TS
Dimension exterior A mm 806 806 948 948
Dimension exterior B mm 688 688 820 820
Dimension exterior C mm 1212 1212 1.445 1.445
Dimension exterior D mm 1.406 1.406 1.639 1.639
Dimension exterior E mm 641 641 769 769
Dimension exterior H mm 430 777 430 777
Dimension interior A’ mm 623 623 765 765
Dimension interior B’ mm 509 509 640 640
Dimension interior C’ mm 950 950 1.181 1.181
Dimension interior D mm 950 950 1.181 1.181
Dimensién interior E’ mm 509 509 640 640
Dimensién interior H* mm 138 138 138 138

N°/mm 5 (9350) 5+5 (9350) 8 (9350) 8+8 (3350)
Capacidad coccion

N°/mm 2 (2500) 2+2 (3500) 4 (2500) 4+4 (3500)
Alimentacion eléctrica Ph/Volts 3x400 3x400 3x400 3x400
Absorcién maxima kw 9,7 9,7+9,7 11,8 11,8+11,8
Consumo medio kW/h. 58 58+5,8 71 71+71
P.V.P. (CD electrénico) € 5.491 9.625 5.855 10.344
P.V.P. TS (pantalla tactil) € 6.253 11.283 6.787 12.200
Campana sin aspiracion KCR 535 NT KCR 835 NT
Campana con aspiracion KCR 535 AS KCR 835 AS
Ancho exterior mm 1.056 1.056
Fondo exterior mm 1.268 1.526
Alto exterior mm 390 390
Tubo salida humos @/mm 150 150
Caudal extraccion (Mod.AS) m3/h 700 700
Alimentacién (Mod. AS) Ph/Volts 2X230 2X230
P.V.P. NT (sin aspiracion) € 1.494 1.709
P.V.P. AS (con aspiracion) € 2.310 2.522
Mesa soporte modelo SCR 535/1 SCR 535/2 SCR 835/1 SCR 835/2
Dimension exterior A mm 867 867 1.014 1.014
Dimension exterior B mm 583 583 704 704
Dimension exterior C mm 1.196 1.196 1419 1419
Dimension exterior D mm 1.196 1.196 1419 1419
Dimension exterior E mm 583 583 703 703
Dimension exterior H mm 1.100 900 1.100 900
P.V.P. € 800 800 823 823
P.V.P. Con ruedas € 1.275 1.275 1.295 1.295
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Campana Mod. KCR 835 AS

Mod. CARAVAGGIO 835/2

Mesa soporte Mod. SCR 835/2

CARAVAGGIO:

» Horno angular, con forma pentagonal adaptable para colocar el horno

en una esquina.
« Frontal y puerta en acero inoxidable y formas redondeadas.
* Puerta con doble cristal panoramico y muelle auto cierre.
« Aislamiento de lana mineral evaporada.
« Camara de coccion en acero inoxidable.
* Suelo de la cdmara de coccién de material refractario de cordierita.
« Junta térmica entre la puerta y la camara de coccion.
« Sistema integrado de recuperacién de calor en camara de coccion.

VERSION CD: (control electrénico)

« Configuracion de la temperatura de la camara y
ajuste independiente de la potencia de las resisten-
cias (cielo y solera), mediante las opciones de:
«OFF» apagado, «<MIN» 33 % o «MAX» 100 %.

* Encendido del horno programable con cuenta atras.
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« Evacuacion de vapores de coccion regulable electronicamente.

« lluminacion interior con lampara halégena 12V.

« Resistencias blindadas e independientes de cielo/solera.

» Dotado con termostato de seguridad.

« Dispone de sistema automatico de ventilacién en cuadro eléctrico.

« Alarma acustica de fin de coccién.

» Todos los modelos se pueden proporcionar con mesa soporte (con o
sin ruedas) y campana con motor (5 velocidades) o sin motor.

« Superponibles hasta 3 cdmaras.

» Temperatura maxima de trabajo 400°C.

VERSION TS: (control pantalla tactil)

« Configuracion de la temperatura de la camara y
ajuste independiente de la potencia de las resisten-
cias (cielo y solera), de 0 % a 100 %.

« Memoria integrada para hasta 99 programas de
coccion.

« Funciones disponibles: Pirdlisis, Economia (para

periodos de no uso) y Recuperacion rapida.

« Encendido y apagado del horno programable

mediante temporizador semanal y agenda.



HORNOS PIZZA GIOTTO

CARACTERISTICAS TECNICAS

Horno modelo GT 110/1TS GT 140/1TS
Ancho exterior mm 1.366 1.666
Fondo exterior mm 1.438 1738
Alto exterior mm 1.696 1.696
Interior @ mm 1.100 1.400
Alto interior mm 180 180
N°/mm 6 (@350) 10 (@350)
Capacidad coccion
N°/mm 3 (3500) 5 (2500)
Alimentacion Ph/Volts 3x400 3x400
Absorcidon maxima kW 14,6 17,7
Consumo medio kW/h. 9 10,6
P.V.P. € 14.715 16.466
Campana sin aspiracion KGT NT
Campana con aspiracion KGT AS
Ancho exterior mm 1.205
Fondo exterior mm 1452
Alto exterior mm 408
Tubo salida humos a/mm 150
Caudal extraccion (Mod.AS) m3/h 700
Alimentacion (mod. AS) Ph/Volts 2/230
Absorcién maxima (mod.AS) kw 0,13
P.V.P. NT (sin aspiracion) € 2.238
P.V.P. AS (con aspiracion) € 2.546
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Campana Mod. KGT AS

Mod. GT 140/1 TS

GIOTTO:
« Horno eléctrico con base giratoria. « Dotado con termostato de seguridad.
« Fabricado en acero inoxidable. « Dispone de sistema automatico de ventilacién en cuadro eléctrico.
« Puerta con doble cristal panoramico. « Facil acceso a los componentes electrénicos.
+ Aislamiento de lana mineral evaporada. + Alarma acustica de fin de coccion.
« Camara de coccién en acero inoxidable. » Todos los modelos se pueden suministrar con campana sin motor o con
« Solera de ladrillos de cordierita sobre base rotativa. motor (5velocidades).
- Junta térmica entre la puerta y la cdmara de coccién. « El horno se suministra sobre un soporte con ruedas y girado 90° para
« Evacuacion de vapores de coccién regulable electronicamente. facilitar el transporte e instalacion permitiendo incluso el paso a través
« Iluminacion interior con dos lamparas halégenas 12V. de puertas a partir de 79cm ancho x 190cm alto.
« Resistencias blindadas e independientes de cielo/solera. * Temperatura méaxima de trabajo 400° C.

Control de pantalla tactil “TS":

* Posibilidad de configurar la temperatura de la cdmara y de la base de forma independiente.
« Ajuste independiente de la potencia de las resistencias (superior e inferior), de 0% a 100%.
» Memoria integrada para grabar hasta 100 programas de coccién.

« Funciones integradas: Pirdlisis, Economia y Recuperacion rapida.

* Encendido y apagado del horno programable mediante temporizador semanal y agenda.

« Control de velocidad de rotacién variable segun necesidad (para hornear, cocer, etc.)

* Posibilidad de invertir el sentido de giro.

« Alarma acustica de fin de coccion.
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