TARIFA DE PRECIOS 2021 myc h er.

ABATIDORES
DE TEMPERATURA

Valioso aliado en las cocinas profesionales que permite
mantener intacta la frescura de los alimentos, planificar
la produccion y evitar desperdicios.

Carnicerias / Pescaderias / Otros sectores
Modelos MYCHILL 96
Accesorios 97
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TARIFA DE PRECIOS 2021

MYCHILL
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Restaurantes Hoteles Caterings Colectividades

CARACTERISTICAS TECNICAS

Fabricados en acero inoxidable AISI 304 en estructura
monobloc

Panel de control digital y teclado de membrana

Soft Chilling. Abatimiento positivo (de 90°C a 3°C en 90
minutos) indicado para alimentos delicados, pequefos y
delgados

Sonda corazoén incluida

Control por tiempo o por sonda

Guias extraibles y cantos redondeados para una facil
limpieza

mychef.
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Desagle en la parte inferior MODELO 3GN 2/3 3GN1N 5GN 1/1 Long* [SGN 1/1 Transv| 10GN 1A 15GN 1A
- L . copIGo TCHAO3TG TCHAOSLG TCHAOS5TG TCHAI0TG TCHAI15TG
Hard Chilling. Abatimiento positivo (de 90°C a 3°C en 90
minutos) indicado para productos grasos, densos o piezas Sistema automatico de desescarche 2.690 € 4.890€ 4340 € 7340 € 9.860€
grandes
Codigo apertura TCHIO0323 TCHIO3TG TCHIO5LG TCHIO5TG TCHITOTG TCHN5TG
Pase automatico a fase de mantenimiento al final del ciclo de puerta izquierda
Abatimiento negativo. Congelacién mediante la
formacion de microcristales que mantienen intacta 3.430€ 3810 € 5.010 € 4460 € 7460 € 9.980 €
i i P bandejas de di i GN 1/1 (todos | del
la estructura celular del alimento garantizando su ara bandejas de dimensiones GN 1/1 (todos los modelos) y Dimensiones (mm) 600 x 600 X390 650X 670x 670 520 x 850 x900 800 x700x 900 800x780x1700 800 x 780 x
conservacién (temperatura en el corazén de los alimentos EN (600 x 400) especial pasteleria en modelos 5GN1/1T,10 ancho x fondo x alto 2000
de 90°C a -18°C en 240 minutos) GN1/1y15GN 1/
Peso 43 kg 70 kg 80 kg 90 kg 155 kg 171 kg
Capacidad 3GN 2/3 3GN1/1 5GN1/1L S5GNIIT 10GN 1/ 15GN 1/
5 EN (600x400) 10 EN (600x400) 15EN (600x400)
Distancia entre guias 67 mm 67 mm 67 mm 67 mm 67 mm 67 mm
Voltaje (V/Ph/Hz) 230/L+N/50 230/L+N/50 230/L+N/50 230/L+N/50 230/L+N/50 400/3L+N/50
Potencia (W) 730 975 n8s n8s 2010 3820
Potencia frigorifica (W) 467 613 807 807 1547 2933
Visualizacion de Rendimiento +3 /-18°C 7/5 kg 10/7 kg 15/10 kg 18/1 kg 34/22 kg 50/38 kg

temperatura y de tiempo
Desescarche manual

Pulsador d lacic ON / OFF
ulsador de regulacion START / STOP
Abatimiento positivo ACCESORIO MYCHILL
(+90/+3°C) Hard / Soft

Pulsador de regulacion . -
Botdn auxiliar

sistema de fijacion
Abatimiento negativo

(+90/-18°C) MYCHA197 46€

96

Sistema de fijacién universal para hornos Mychef

Para colocar un horno Mychef sobre el abatidor es necesario el

* Ideal para el apilado de un horno Mychef Compact longitudinal
** |deal para el apilado de un horno Mychef Compact Transversal o un Mychef Serie L6GN 1/1
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