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Hostelería y Restauración | Cocción independiente

Características generales

Cocinas centrales

Características generales
- Construcción en acero inoxidable                
 AISI���4 (1��1�).
- Quemadores controlados por válvula de   
 seguridad con termopar. 
- Pilotos para el encendido. 
- Encimera dotada de parrillas sobre fuegos  
 abiertos, con vertederos individuales, y de  
 placas de asado.
- Dimensiones de placa y parrilla:                    
 425 x 350 mm.

- Parrillas, placas y quemadores de   
 fundición.
- Vertederos individuales esmaltados.
� Bandejas recogegrasas extraíbles.
- Pasamanos incorporados. 

Hornos: 
- Construidos en acero inoxidable. 
- Tres niveles de altura.

- Control termostático de la temperatura:       
 130 ºC - 350 ºC.
- Quemadores tubulares en acero inoxidable.
- Piloto para el encendido y termopar de   
 seguridad.

Accesorio opcional: 
- Columna de agua con grifos para agua fría  
 y caliente.

Accesorios

MODELO GAS CÓDIGO QUEMADORES HORNOS (*) POTENCIA DIMENSIONES  
(mm)

4,41 kW 8,14 kW 10,5 kW PAS. LAT. (.CAL�+) (kW)

CG-1002
LPG 19008069

2 1 1 1 0 32.300 37,53 850x1.140x850
NG 19008068

CG-1502
LPG 19009073

4 1 1 1 1 44.600 51,81 1.400x1.140x850
NG 19009027

CG-2002
LPG 19009365

4 2 2 2 0 64.600 75,06 2.000x1.140x850
NG 19009373

HORNOS (*) : 
PAS.: Horno Pasante de 540 x 900 mm de 10,07 kW 
LAT.: Horno Lateral de 540 x 440 mm, GN-1/1, de 5,46 kW.

DESCRIPCIÓN CÓDIGO DIMENSIONES
(mm)

Placa radiante - para quemadores de 4,41 kW 19036329 425x350

Columna de agua - para CG-100 19003595 -

Columna de agua - para CG-1502 19003904 -

Columna de agua - para CG-2002 19004670 -


