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FRIO COMERCIAL | MESAS DE PREPARACION

MESAS ESPECIALES
PARA TAREAS ESPECIFCAS

Ofrecemos mesas especiales disefiadas para preparar alimentos
especificos: pizzas, ensaladas, sandwiches.
Ademas damos la posibilidad de configurar mesas a medida de las
necesidades de cada cliente, combinando junto con nuestras mesas

especiales elementos opcionales.

PARA PIZZA PARA ENSALADAS Y SANDWICH
CONFIGURABLES COMPACTAS DE ENSALADAS SALADETTES

700 mm 800 mm PROFESIONALES ESTANDAR CMEP-135/180 CMEP-100 CMEP-100-G
(g"g"u'iﬂi)oNEs 1.342x700x850 1.492x800x850  1.500x700x854  1.350x700x850  1.342x700x850  915x700x875  915x700x895
CAPACIDAD GN-1/1
INTERNA GN-1/1 600x400 600x400 GN-1/1 GN-1/1 GN-1/1 GN-1/1
ENCIMERA Granito Granito Granito Inox Inox Poliamida Granito
MUEBLE PARA Opcional Opcional Parte Parte Alojamiento en la  Alojamiento en la Parte
RECIPIENTES GN MI/ MIT MI/ MIT posterior posterior encimera encimera posterior

R-134a
REFRIGERANTE R-600a R-134a R-134a R-134a R-134a R-134a R-134a
CLASE CLIMATICA 4 4 4 4 4 4 4

INTERNO INTERNO INTERNO INTERNO INTERNO INTERNO INTERNO
EVAPORADOR EVAPORADOR  EVAPORADOR EVAPORADOR EVAPORADOR  EVAPORADOR EVAPORADOR

CENTRAL CENTRAL CENTRAL CENTRAL CENTRAL CENTRAL

SISTEMA DE -
REFRIGERACION Forzado Estatico Forzado Forzado Forzado Forzado Forzado
HACCP NO NO NO NO NO NO NO
MODO ECO Sl Sl Sl NO NO NO NO
CERRADURA OPCIONAL OPCIONAL OPCIONAL OPCIONAL OPCIONAL NO NO
GRADO i
DE PROTECCION IPX4 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4
DE HUMEDAD
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FAGOR INDUSTRIAL

VESAS DE PREPARACION | CONFIGURABLES
FONDO 700 /800 mm

Ofrecemos una serie de mesas con encimera de granito con la posibilidad de
colocar sobre ellas diferentes tipos de vitrinas de ingredientes, para adaptarse a
cada necesidad.

CMFP-180-GN GR + MIT-180

01 02.
ADAPTABILIDAD CONSERVACION
Combinando la mesa con encimera de granito con los diferentes tipos La mesay la vitrina para ingredientes tienen sus correspondientes
de vitrinas para ingredientes, se obtiene una mesa de preparaciones unidades frigorfficas independientes, con sus respectivos controles de
completa a medida de las necesidades del usuario. temperatura.
MODELO REFRIGERANTE Hz. cODIGO N° DE CLASE CAPACIDAD CONSUMO POTENCIA DIMENSIONES PV.P.
PUERTAS  EFICIENCIA BRUTA ENERGETICO  ELECTRICA (mm) ©
ENERGETICA L ANUAL (kW-h) W)

MESAS DE REFRIGERACION CON ENCIMERA DE GRANITO FONDO 700

EMFP-135-GN GR R-600a 50 19043010 2 B 274 752 202 1.342x700x850 2.570,00
O
d M 50 c 883
* CMFP-135-GN GR R-134a —— 19020485 2 — 274 —— 247 1.342x700x850 2.512,00
60 - -
’ EMFP-180-GN GR R-600a 50 19043035 3 c 428 931 202 1.792x700x850 3.103,00
A1 E) 50 c 950
* CMFP-180-GN GR R-134a ———— 19029486 3 ———— 48 —— 287 1.792x700x850 3.034,00
60 - -
EMFP-225-GN GR R-600a 50 19043048 4 c 581 1.096 224 2.242x700x850 3.714,00
Tpos
[H' 50 19029487 D 1314 3.633,00
© CMFP-225-GN GR R-134a - 4 — 581 — 385 2.242x700x850 ——
60 19029488 - - 3.672,00
MESAS PASTELERAS CON ENCIMERA DE GRANITO FONDO 800
e 50
1 M CMPP-150-GR R-134a — 19038981 2 - 376 - 218 1.492x800x850 2.985,00
. 60
P 50
J[H{} CMPP-202-GR R-134a _ 10033827 3 - 584 - 356 2.017x800x850 3.680,00
: 60

280



FRIO COMERCIAL | MESAS DE PREPARACION

MIT-180

VITRINAS PARA INGREDIENTES

MODELO PARA CODIGO CUBIERTA  CAPACIDAD CUBETAS POTENCIA REFRIGERANTE DIMENSIONES PVP.
MESAS: ELECTRICA (W) (mm) ©

VITRINAS CON CUBIERTA DE CRISTAL

MI-135 135 GN GR 19006713 Plano 5*GN 1/4 178 R-134a 1.340x336x450 1.209,00

'*"‘u MI-180 180 GN GR 19006709 Plano 8*GN 1/4 178 R-134a 1.790x336x450 1.283,00
J%”&@ MI-225 225 GN GR 19006707 Plano 10*'GN 1/4 216 R-134a 2.240x336x450 1.453,00
s MI-150 CMPP-150 GR 19005712 Plano 6*GN 1/4 178 R-134a 1.496x336x450 1.247,00
% MI-202 CMPP-202 GR 19006014 Plano 9*GN 1/4 178 R-134a 2.019x336x450 1.410,00

VITRINAS CON TAPA ABATIBLE DE ACERO INOX

L < MIT-135 135 GN GR 19005720 Abatible inox 5'GN 1/4 178 R-134a 1.340x336x250 1.024,00

MIT-180 180 GN GR 19006717 Abatible inox 8*GN 1/4 178 R-134a 1.790x336x250 1.096,00

MIT-225 225 GN GR 19005721 Abatible inox 10*GN 1/4 216 R-134a 2.240x336x250 1.243,00

MIT-150 CMPP-150 GR 19005719 Abatible inox 6"GN 1/4 178 R-134a 1.496x336x250 1.061,00

MIT-202 CMPP-202 GR 19006013 Abatible inox 9*GN 1/4 178 R-134a 2.019x336x250 1.205,00

MESAS DE PREPARACIONES - OPCIONES CON INCREMENTO DE PRECIO

MODELO POSTERIOR  ENCIMERA SIN SIN KIT CERRADURA KIT CAJONES COMPRESOR MUEBLE APERTURA

INOX GRANITO  ENCIMERA ~ PETO  RUEDAS  (POR PUERTA) IZQUIERDA  TROPICALIZADO PANORAMICA
3cm [1/2] unidad ~ [1/3] unidad

E/CMFP-135 GN GR 116 o - - - 51 441 635 58 93 60

E/CMFP-180 GN GR 151 o - - - 51 441 635 58 108 60

E/CMFP-225 GN GR 191 o - - - 51 441 635 58 130 120

CMPP-150 GR 151 o - - - 51 - - - 97 60

CMPP-202 GR 191 o - - - 51 - - - 112 60

ACCESORIOS DE MESAS DE PREPARACIONES (¥)

PARA MODELOS: ACCESORIO CODIGO
PARRILLA GN-1/1 en Epoxi (530x325) 12035781

MESAS GN F’AF,(F{ILLA GN-1/1 Inox. (530x325) 19000999
GUIA para parrila GN-1/1 - Mural - 562 mm - 1 pieza 12037936
GUIA para parrila GN-1/1 - Central - 612 mm - 1 pieza 12036716
PARRILLA PASTELERA en Epoxi (600x400) 12034886
PARRILLA PASTELERA Inox, (600x400) 19001001

MESAS DE PASTELERIA BANDEJA PASTELERA Inox, (600x400) 19010201
GUIA para parrilla pastelera - Mural - 649 mm - 1 pieza 12036419
GUIA para parrilla pastelera - Central - 711 mm - 1 p. 12038109

* Consultar precios de accesorios en lista de repustos SAT
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FAGOR INDUSTRIAL

MESAS DE PREPARACION | COMPACTAS
PROFESIONALES PARA PIZZA FONDO /00 mm

Las mesas para pizza presentan unas particularidades que responden a las
demandas de una categoria especifica del mercado. En Fagor Industrial hemos
desarrollado este producto con el propdsito de satisfacer a cada cliente.

01

ROBUSTEZ

Incluye encimera de
granito de 3 cm de
espesor y costados y
petos laterales en granito
(2 cm de espesory 9 cm
de altura).

02.

TECNOLOGIA

Evaporador central para
optimizar la distribucion
a través del interior de la
mesa incluso cuando el
equipo se haya cargado
de alimentos. Este
disefio nos permite que
la temperatura de trabajo
del equipo seade 0°C a
8°C en el equipo y de
4°Ca10°C en lazona
de recipientes.

MPZ-160

03.

EXPOSICION

Cubierta de cristal con
zona de recipientes con
capacidad para alojar
cubetas GN1/4 y

150 mm de profundidad
para la exposicion de
alimentos. Capacidad
para 6 y 8 cubetas
(mesa 2 y 3 puertas
respectivamente).
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04

CONSERVACION

Incluimos 3 cajones
neutros posicionados
sobre la unidad de
refrigeracion para
aprovechar el aire
caliente que despide

el equipo. Estas
condiciones son ideales
para preservar la masa
de pizza.

08.

VERSATILIDAD

Mesa con fondo de
700 mm con capacidad
para recipientes GN 1/1
y bandejas pasteleras
400 x 600 mm.



- Construccion con acero inoxidable austenitico
AISI-304,

- Encimera de granito de 3 cm de espesor y
costados y petos laterales en granito (2 cm
de espesor y 9 cm de altura).

- 50 mm de aislamiento de poliuretano
inyectado de 40 kg/m?® de densidad.

- Sistema de refrigeracion por tiro forzado
colocado en el interior de la camara.

- Evaporador de tubo de cobre y aletas de
aluminio.

FRIO COMERCIAL | MESAS DE PREPARACION

CARACTERISTICAS GENERALES

- Control electronico y digital de la temperatura y
del desescarche con visor digital.

- Alarma para evitar una apertura prolongada de
la puerta.

- Mecanismo de cierre y bloqueo automatico
de las puertas, que ayuda a aumentar la
comodidad a la hora de cargar y descargar el
equipo.

- Estantes de acero plastificado facilmente
desmontables para su limpieza con guias
regulables en altura.

- Dotacién por puerta: 1 parrilla'y 2 juegos de
guifas para su colocacion a diferentes alturas.

- Desaglie interior que permite evacuar las
aguas residuales.

- Fondo embutido e interiores curvos para
facilitar la limpieza y conservacion.

- Patas de acero inoxidable regulables en altura

- Temperatura de trabajo: 0 °C, +8 °C
(ambiente 38 °C).

MODELO Hz. cODIGO N° PUERTAS CAPACIDAD POTENCIA REFRIGERANTE DIMENSIONES PV.P.
BRUTA ELECTRICA (mm) ©
L W)
MESAS PARA PIZZA PROFESSIONAL
\.: CMPZ-160 28 19036022 2 325 300 R-134a 1.590x700x854 3.608,00
ﬁ‘ CMPZ-210 28 19036026 3 505 300 R-134a 2.110x700x854 4.173,00
MESAS DE PREPARACIONES - OPCIONES CON INCREMENTO DE PRECIO
MODELO POSTERIOR  ENCIMERA SIN SIN KIT CERRADURA KIT CAJONES COMPRESOR MUEBLE APERTURA
INOX GRANITO ENCIMERA PETO RUEDAS  (POR PUERTA) IZQUIERDA TROPICALIZADO PANORAMICA
3cm [1/2] unidad [1/3] unidad
CONCEPT - MESAS DE PREPARACION
CMPZ-160 151 - - - - 51 - - - 93 60
CMPZ-210 191 - - - - 51 - - - 108 60
ACCESORIOS DE MESAS DE PREPARACIONES (%)
ACCESORIO CODIGO
PARRILLA GN-1/1 en Epoxi (530x325) 12035781
PARRILLA GN-1/1 Inox. (530x325) 19000999
GUIA para parrila GN-1/1 - Mural - 562 mm - 1 pieza 12037936
GUIA para parrila GN-1/1 - Central - 612 mm - 1 pieza 12036716

* Consultar precios de accesorios en lista de repustos SAT
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FAGOR INDUSTRIAL

MESAS DE PREPARACION | COMPACTAS PARA PIZZA

FONDO 700 mm

Las mesas para pizza presentan unas particularidades que responden a las
demandas de una categoria especifica del mercado. En Fagor Industrial hemos
desarrollado este producto con el propdsito de satisfacer a cada cliente.

01

ADAPTABILIDAD

Ofrecemos en un Unico mueble la mesa
frigorifica y la vitrina para ingredientes,
proporcionando al usuario una solucion
completa y econdémica para sus
necesidades.

02.

SIMPLICIDAD

El grupoo frigorffico de la mesa de
refrigeracion proporciona asimismo el frio que
necesita la vitrina superior para ingredientes.
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03.

FACILIDAD DE LIMPIEZA

El mueble de ingredientes unido al plano de
trabajo facilita las labores de limpieza de la
superficie.



FRIO COMERCIAL | MESAS DE PREPARACION

CONSERVACION:

Incluye un mueble para ingredientes refrigerado en la encimera
con capacidad para alojar 8 y 10 cubetas GN % de 150 mm de
profundidad (en mesa de 2 y 3 puertas respectivamente).

CARACTERISTICAS GENERALES

- Construccion con acero inoxidable austenitico
AISI-304.

- Provisto de alojamiento para cubetas GN para
ingredientes en la parte posterior.

- 50 mm de aislamiento de poliuretano
inyectado de 40 kg/m*® de densidad.

- Sistema de refrigeracion por tiro forzado
colocado en el interior de la camara.

- Control electrénico y digital de la temperatura y - Dotacién por puerta: 1 parrilla'y 2 juegos de
del desescarche con visor digital. gufas para su colocacion a diferentes alturas.
- Alarma para evitar una apertura prolongada de - Desaguie interior que permite evacuar las
la puerta. aguas residuales.

- Mecanismo de cierre y bloqueo automatico - Fondo embutido e interiores curvos para

de las puertas, que ayuda a aumentar la

facilitar la impieza y conservacion.

comodidad a la hora de cargar y descargar el

equipo.

- Estantes de acero plastificado facimente

- Patas de acero inoxidable regulables en altura

- Temperatura de trabajo: 0 °C, +8 °C

- X X , i e
E‘\/appfador de tubo de cobre vy aletas de desmontables para su limpieza con guias (ambiente 38 °C).
auminio. regulables en altura.
MODELO Hz. cODIGO N° PUERTAS CAPACIDAD PQTENCIA REFRIGERANTE DIMENSIONES PV.P.
BRUTA ELECTRICA (mm) ©
L W)
MESAS PARA PIZZA COMPACTAS
50 19029619 310
CMPZ1-135 2 274 ————————— R-134a 1.350x700x850 2.430,00
60 19029630 318
% 50 19029631 451
}”i CMPZ1-180 3 428 ————————— R-134a 1.800x700x850 2.982,00
Sy 60 19029632 530

MESAS DE PREPARACIONES - OPCIONES CON INCREMENTO DE PRECIO

MODELO POSTERIOR  ENCIMERA SIN SIN KIT CERRADURA KIT CAJONES COMPRESOR MUEBLE APERTURA
INOX GRANITO ENCIMERA PETO RUEDAS (POR PUERTA) IZQUIERDA TROPICALIZADO PANORAMICA
3cm [1/2] unidad [1/3] unidad
CONCEPT - MESAS DE PREPARACION
CMPZ1-135 116 - - - 90 51 - - - 93 60
CMPZ1-180 151 - - - 90 51 - - - 108 60
ACCESORIOS DE MESAS DE PREPARACIONES (%)

ACCESSORIO cODIGO
PARRILLA GN-1/1 en Epoxi (530x325) 12035781
PARRILLA GN-1/1 Inox. (530x325) 19000999
GUIA para parrila GN-1/1 - Mural - 562 mm - 1 pieza 12037936
GUIA para parrila GN-1/1 - Central - 612 mm - 1 pieza 12036716
CUBETA GN-1/4 - 120 mm fondo 19000685

* Consultar precios de accesorios en lista de repustos SAT
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FAGOR INDUSTRIAL

VESAS DE PREPARACION | SANDWICHES Y
ENSALADAS

Dentro de la gama CONCEPT ofrecemos mesas especialmente disefiadas para
la preparacion de sandwiches y ensaladas, integrando en la encimera espacios
adaptados para alojar recipientes Gastronorm de diferentes tamafos.

01 02.
ADAPTABILIDAD CONSERVACION
Zona de ingredientes con capacidad para alojar distintas Temperatura de trabajo: +2 °C, +8 °C (temperatura ambiente 38 °C).

combinaciones de recipientes GN. Incluye cubierta abatible que
permite mantener los alimentos mas frescos.
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- Interior y exterior en acero inoxidable
austenitico de alta calidad (excepto respaldo
en galvanizado).

- 50 mm de aislamiento de poliuretano
inyectado de 40 kg/m?® de densidad.

- Sistema de refrigeracion por tiro forzado
colocado en el interior de la camara interior.

- Evaporador de tubo de cobre y aletas de
aluminio.

- Control electrénico y digital de la temperatura y

del desescarche con visor digital.

FRIO COMERCIAL | MESAS DE PREPARACION

.

CARACTER

- Alarma para evitar una apertura prolongada de
la puerta.

- Mecanismo de cierre y bloqueo automatico
de las puertas, que ayuda a aumentar la
comodidad a la hora de cargar y descargar el
equipo.

- Estantes de acero plastificado facilmente
desmontables para su limpieza con guias
regulables en altura.

- Dotacién por puerta: 1 parrila'y 2 juegos de
guias para su colocacion a diferentes alturas.
Recipientes GN no incluidos.

STICAS GENERALES

- Desaglie integrado mediante embuticion que
permite evacuar las aguas residuales que
puedan producirse en el interior del mueble.

- Fondo embutido e interiores curvos para
facilitar la limpieza y conservacion.

- Patas de acero inoxidable regulables en altura.

- Temperatura de trabajo: 2 °C, +8 °C
(ambiente 38 °C).

FJEMPLOS DE DISTRIBUCION DE CUBETAS

EN LA ENCIMERA

CMEP-135 CMEP-180
1/2 1/6 1/3 1/6 1/3 1/6 1/2 1/6
1/6 1/3 1/6 1/3 1/6 1/6
2 le| s 6| 13 |16 2 e
MODELO Hz. CODIGO N° PUERTAS CAPACIDAD POTENCIA REFRIGERANTE DIMENSIONES PV.P.
BRUTA ELECTRICA (mm) ©
(O] w)
MESAS PARA ENSALADAS
- 50 19029633 310
< CMEP-135-GN 2 274 — R-134a 1.342x700x850 2.530,00
. 60 19029634 318
s 50 19029635 451
= CMEP-180-GN 3 428 _— R-134a 1.792x700x850 3.067,00
N 60 19029636 530
MESAS DE PREPARACIONES - OPCIONES CON INCREMENTO DE PRECIO
MODELO POSTERIOR  ENCIMERA SIN SIN KIT CERRADURA KIT CAJONES COMPRESOR MUEBLE APERTURA
INOX GRANITO ENCIMERA PETO RUEDAS  (POR PUERTA) IZQUIERDA TROPICALIZADO PANORAMICA
3cm [1/2] unidad [1/3] unidad
MESAS PARA ENSALADAS
CMEP-135-GN 116 - 0 90 51 - - 93 60
CMEP-180-GN 1561 - 0 90 51 - - 108 60
ACCESORIOS DE MESAS DE PREPARACIONES (%)
ACCESORIO CcODIGO
PARRILLA GN-1/1 en Epoxi (530x325) 12035781
PARRILLA GN-1/1 Inox. (530x325) 19000999
GUIA para parrila GN-1/1 - Mural - 562 mm - 1 pieza 12037936
GUIA para parrila GN-1/1 - Central - 612 mm - 1 pieza 12036716
CUBETA GN-1/1 - 150 mm fondo 19000669

* Consultar precios de accesorios en lista de repustos SAT



FAGOR INDUSTRIAL

MESAS DE PREPARACION | SALADETTES

En Fagor Industrial ofrecemos dos pequeias mesas de ensaladas compactas
y con muchas prestaciones incorporadas, para las zonas de trabajo mas
reducidas.

MEP-100
01. 02.
FUNCIONALIDAD CAPACIDAD
El modelo CMEP-100 incluye tabla de poliamida ideal para la Las dos versiones de saladettes poseen una zona de ingredientes
preparacion de sandwiches. Al ser extraible facilita la limpieza con capacidad para alojar diferentes distribuciones de cubetas GN en
garantizando la higiene y seguridad alimentaria.EL. CMEP-100 G la superficie de trabajo. La CMEP-100 incluye cubierta abatible que
posee encimera de granito, siendo una pequena mesa ideal para permite mantener los alimentos mas frescos. La CMEP-100 G tiene
preparar pizzas. una cubierta trasera de cristal para proteger la zona de ingredientes.
MODELO Hz. CcODIGO N° PUERTAS CAPACIDAD POTENCIA REFRIGERANTE DIMENSIONES PV.P.
BRUTA ELECTRICA (mm) ©
(8 w)
MESAS PARA ENSALADAS MINI
50
CMEP-100 ——— 19029637 2 177 248 R-134a 915x700x875 1.843,00
60
MESAS PARA PIZZA MINI
o 50
q°° COMEP100G —————— 19020638 2 177 248 R-134a 915x700x895 1.968,00
L:;}] ) 60

288



FRIO COMERCIAL | MESAS DE PREPARACION

CMEP-100

DISTRIBUCION EJEMPLO A DISTRIBUCION EJEMPLO B

1/4 12 |V6] 18
11 11 6| 13
1/4 2 el 1
CMEP-100 G
EXPOSICION

Cubierta de cristal con zona de recipientes con capacidad
para alojar cubetas GN1/6 y 100 mm de profundidad para la
exposicion de alimentos.

ENCIMERA DE GRANITO DE 3 CM:

Gracias a su sistema de refrigeracion colocado en la parte inferior,
nos permite disminuir la dimension longitudinal del equipo.

DISTRIBUCION EJEMPLO A DISTRIBUCION EJEMPLO B

1/3 1/6 1/3 1/6 |1/6|1/6 | 1/6 | 1/6

s

CARACTER

STICAS GENERALES

- Fabricado con acero inoxidable AISI-304. - Alarma para evitar una apertura prolongada de - Dotacion por puerta: 1 parrillay 2 juegos de
: ) ) la puerta. gufas para su colocacion a diferentes alturas.
- 50 mm de aislamiento de poliuretano
inyectado de 40 kg/m?® de densidad. - Mecanismo de cierre y blogqueo automatico - Desaguie interior que permite evacuar las
S i » o de las puertas, que ayuda a aumentar la aguas residuales.
- Sistema de refrigeracion por tiro forzado comodidad a la hora de cargar y descargar el o
colocado en el interior de la céamara. equipo - Fondo embutido e interiores curvos para

facilitar la limpieza y conservacion.
- Bvaporador de tubo de cobre y aletas de - Estantes de acero plastificado facimente

aluminio. desmontables para su limpieza con guias - Patas de acero inoxidable regulables en altura
- Control electronico y digital de la temperatura y regulables en altura. - Temperatura de trabajo: 0 °C, +8 °C
del desescarche con visor digital. (ambiente 38 °C).
MODELO POSTERIOR ENCIMERA SIN SIN KIT CERRADURA KIT CAJONES COMPRESOR MUEBLE APERTURA
INOX GRANITO ENCIMERA PETO RUEDAS (POR PUERTA) IZQUIERDA TROPICALIZADO PANORAMICA
3cm [1/2] unidad [1/3] unidad

CONCEPT - MESAS DE PREPARACION

CMEP-100/100 G 116 - - - 90 - - - - 93 60

ACCESORIOS PARA SALADETTES ()

ACCESSORIO CODIGO

PARRILLA GN-1/1 en Epoxi (530x325) 12035781
PARRILLA GN-1/1 Inox. (530x325) 19000999
GUIA para parrila GN-1/1 - Mural - 562 mm - 1 pieza 12037936
GUIA para parrila GN-1/1 - Central - 612 mm - 1 pieza 12036716
CUBETA GN-1/1 - 100 mm fondo 19000668

* Consultar precios de accesorios en lista de repustos SAT
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