Hornos mixtos
COMPACT

CARACTERISTICAS TECNICAS

=
Modelo 026 Modelo 061 Modelo 101
325 325
1563
yaenf o s 11 GN! 2N 530 /16N £~ 530
MODELO Vapor directo Vapor directo Vapor directo
Capacidad (GN) 6x2/3 6x1/1 10x 11
Distancia entre guias (mm) 60 60 60
Dimensiones exteriores (mm) 510x625x880h 510x800x 880 h 510x800x 1120 h
VERSION NABOO
Q VERSION ELECTRICA COENO26R COENO61R COEN101R
Precio (€) 6.867 € 7.855 € 9.633 €
Potencia eléctrica total (kW) 5,25 7,75 15,5
Alimentacion (V - 50 Hz) 3N AC 400 3N AC 400 3N AC 400

0 VERSION A GAS

Potencia eléctrica total (kW)
Potencia térmica nominal (kW/kcal)
Alimentacion (V - 50 Hz)

VERSION SAPIENS

Q VERSION ELECTRICA COES026R COES061R COES101R
Precio (€) 5.086 € 5.679 € 7.360 €
Potencia eléctrica total (kW) 5,25 7,75 15,5
Alimentacion (V - 50 Hz) 3N AC 400 3N AC 400 3N AC 400

0 VERSION A GAS

Potencia eléctrica total (kW)
Potencia térmica nominal (kW/kcal)
Alimentacion (V - 50 Hz)

ACCESORIOS Modelo 026 Modelo 061 Modelo 101
Soporte base en Acero Inox - CSR061 577 € CSR101 577 €
Portabandejas (a anadir a CSR) - CPT061 294 € CPTO61 294 €
Armario neutro con portabandejas - CANO061 664 € CANO061 664 €
gi:;f‘“ggs";‘l‘"‘;f::g:'(by Naboo) KSM 002 440 € KSM 002 440 € KSM 002 440 €
(sb‘;"g: ;Lﬁ:)'az"’" multipunto 63mm KSCO04R 215 € KSCO04R 215 € KSCO04R 215 €
Ducha lavado ICLD 171 € ICLD 171 € ICLD 171 €
*Suplemento optimacion energética SN 225 € SN 225 € SN 225 €
*Sistema de lavado automatico liquido ILCS1 569 € ILCS1 569 € ILCS1 569 €

* Solicitar con el pedido del horno.
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Modelo 061

530

|/|su! L3S

Compoct |

by Naaboao / wSapiens

Caldera Vapor directo
6x1/1 6x11
60 60
875 x 650 x 705 h 875 x 650 x 705 h
CBENO061R CVENO61R
9.090 € 8.349 €
8,25 8,25
3N AC 400 3N AC 400
CVGNO61R

9.732 €

0,5

8,5/7.310

AC 230

CBES061R

CVES061R

8,25 8,25
3N AC 400 3NAC 400
CVGS061R

7114 €

0,5

8,5/7.310

AC 230

Modelo 061

Modelo 061

NSR061 577 €

NSR061 577 €

KPT061 294 €

KPT061 294 €

NANO61 1.074 €

NANO61 1.074 €

KSM 002 440 €

KSM 002 440 €

KSCO004R 215 €

KSCO004R 215 €

ICLD 171 € ICLD 171 €
SN 225 € SN 225 €
ILCS1 569 € ILCS1 569 €

Equipamiento de serie
Compact by Naboo

e Sistema de lavado automatico LCS
- en dotacion 1 envase de cartucho
detergente liquido cdl05 - 990 gr.

¢ Sistema antical calout para los
modelos con caldera - en dotacién
producto antical

e Sonda al corazén multipunto @ 3
mm.

e Conexion a la red wi-fi

e Conexion usb

¢ 2 velocidades de ventilacion:
normal / reducida

Equipamiento de serie
Compact by Sapiens

® 2 velocidades de ventilacion:
normal / reducida

e Conexion usb

e Preparacion conexion rapida para
sonda al corazén tramite conector
externo a la camara de coccion -
sonda al corazén opcional

Sistema de lavado

LCS.

Mod. 026 - 061 - 101

Sistema de lavado automético

Con la garantia

Frigicoll

LAINOX

DEVICE FOR COOKING
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Hornos mixtos
COMPACT by Naboo

CARACTERISTICAS GENERALES

MODALIDAD DE COCCION

+ ICS (Interactive Cooking System) sistema automaético de coccion
para recetas ltalianas, Francesas, Internacionales, Espafiolas,
Rusas, Asiaticas, Alemanas completas de historia, ingredientes,
procedimiento, programa de coccién automatico y presentacion
del plato.

» Visualizacién instantanea en la coccién ICS del grafico HACCP.

+ Coccién manual con tres modalidades de coccién: Conveccion
de 30°C a 300°C, Vapor de 30°C a 130°C, Combinado
Conveccion+Vapor de 30°C a 300°C, de activacion inmediata.

» Modalidad programable - Posibilidad de programar y memorizar
procedimientos de coccion en secuencia automatica (hasta 15
ciclos) atribuyendo a cada programa un nombre propio, una foto e
informacién sobre la receta.

* Modalidad MULTINIVEL y JIT.

» MULTINIVEL DOBLE: el desdoblamiento en cada estante de la
funcion multinivel permite doblar la capacidad productiva.

» Autoclima® sistema automatico de medicion y control del porcen-
taje de humedad en la camara de coccién

+ Fast-Dry® sistema de deshumidificacion rapida de la camara de
coccion

CONECTIVIDAD WI-FI NABOOK

« Creacion de recetas completas con ingredientes, procedimiento
y foto ilustrativa.

+ Acceso directo del device de coccion a la base de datos de recetas
LAINOX con posibilidad de descarga.

« Creacion de menUs con célculo de calorias y alérgenos, con for-
matos de impresion personalizados.

+ Célculo de los costes de los alimentos de las recetas y los menus
por cada racion.

+ Organizacion de la lista de la compra que se puede convertir en
formato Pdf, Excel y Word.

» Sincronizacién de los dispositivos conectados a la misma cuenta.

« Control HACCP.

« Asistencia en remoto.

» Actualizacion software.

FUNCIONAMIENTO

+ Pantalla configurable de acuerdo a las exigencias del usuario po-
niendo en primer plano los programas mas usados por el usuario.

« Inicio de una coccién automatica (ICS) “one touch”

» Organizacion de las recetas en carpetas con vista preliminar atri-
buyendo a cada carpeta un nombre propio.

+ Reconocimiento inteligente de las recetas en las carpetas mul-
tinivel.

« Pantalla a color de 7 pulgadas LCD, de alta definicion, capacitiva,
con eleccion de funciones “Pantalla Tactil”.

* Mando SCROLLER PLUS con funcion de Scroll y de Push para
confirmar las elecciones.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

« Autodiagnostico de control funcional antes de iniciar el uso del
equipo, con sefal descriptiva y acustica de eventuales anomalias.

» Sistema de lavado automatico LCS con cartucho de detergente
integrado y dosificacion automatica.

» Sistema Anti calcareo CALOUT de serie para el modelo con gene-
rador de vapor que previene la formacion y la acumulacién de
calcéreo en el boiler con cartucho antical integrado y dosificacion
automatica.

+ Detergente liquido COMBICLEAN vy anti calcareo CALFREE en
cartucho 100% reciclable.

» Sistema de lavado manual con ducha externa (opcional).

DOTACIONES DE CONTROL

+ Autoreverse (inversiéon automatica del sentido de rotaciéon del
rotor) para una perfecta uniformidad de coccion.

+ Control paralelo de temperatura en camara y en el corazon, sis-
tema DELTAT.

+ Condensacion de vapores regulada autométicamente.

+ Inicio cocciones diferido en el tiempo programable.

+ 2 velocidades de ventilacion, la velocidad baja activa la reduccion
de la potencia de calentamiento.

+ Para cocciones particulares se puede programar la velocidad a
intermitencia.

+ Control de la temperatura en el corazén del producto con sonda
de 4 puntos de deteccion.

+ Sonda para 2 corazones, exclusiva Lainox.

+ Conexion sonda en el corazén mediante conector externo a la
camara de coccion, con posibilidad de conexion rapida de sonda
con aguja para coccion al vacio y pequefios tamanos.

+ Conexién USB para descargar los datos HACCP, actualizar el
software y cargar/descargar programas de coccion.

* Posibilidad de configurar el apagado del dispositivo al final del pro-
grama de lavado automatico

+ Predisposicion al sistema de optimizacion energética SN (opcional).

* Programa de SERVICE para: Prueba de las funciones ficha elec-
tronica y visualizacién de sondas de temperatura.

« Contadores de horas de funcionamiento del equipo para todas las
funciones principales para el mantenimiento programado.

+ EcoSpeed - En base a la cantidad y al tipo de Producto, Compact
Naboo optimiza y controla el suministro de energia, mantiene
siempre la justa temperatura de coccion evitando las oscilaciones.

+ EcoVapor - Con el sistema EcoVapor se obtiene una clara reduc-
cion de los consumos de agua y energia gracias al control auto-
matico de la saturacion de vapor en la camara de coccion.

* GREEN FINE TUNING - para los modelos de gas, nuevo sistema
modulacién del quemador e intercambiador de alta eficiencia para
evitar los derroches de potencia y reducir las emisiones nocivas.

FABRICACION

+ Proteccion contra los chorros de agua IPX4.

+ Camara perfectamente uniforme y hermética.

« Puerta de cierre con doble cristal templado, a intersticio de aire y
cristal interno termoreflectante para reducir la irradiacion de calor
hacia el operario y obtener mayor eficiencia.

+ Vidrio interno con abertura en forma de libro para una facil opera-
cion de limpieza.

* Manija con abertura derecha e izquierda.

- Bisagras puerta regulables para una estanqueidad optima.

+ Deflector que se puede abrir para una sencilla operacion de lim-
pieza del compartimiento ventilador.



Compoact |

by Naboo / by Sapiens

Hornos mixtos
COMPACT by Sapiens

CARACTERISTICAS GENERALES

MODALIDAD DE COCCION

+ Automatico con méas de 90 programas de coccidén probados y
guardados, incluidos los programas para la recuperacion de la
temperatura en bandeja o en el plato.

+ Programable con posibilidad de guardar 99 programas de coccion
en secuencia automatica (hasta 9 ciclos).

» Coccién manual con tres modalidades de coccién: Conveccion
de 30°C a 300°C, Vapor de 30°C a 130°C, Combinado
Conveccion+Vapor de 30°C a 300°C.

+ Manual con puesta en marcha inmediata de la coccién

« Coccién con control de temperatura en el corazén (con sonda mul-
tipunto o sonda de aguja) (opcional).

+ Autoclima® sistema automatico de medicion y control del porcen-
taje de humedad en la camara de coccion.

+ Fast-Dry® sistema de deshumidificacion rapida de la camara de
coccion.

» Seleccion réapida de los programas favoritos scroll & push, con
scroller dedicado.

FUNCIONAMIENTO

+ Pantalla alfanumérico de LED de alta visibilidad HVS (High
Visibility System) para visualizacion de valores de temperatura,
Autoclima, tiempo y temperatura en el corazén.

» Pantalla de color de 2,4 pulgadas (LCD - TFT) para la visualiza-
cion de programas favoritas, programas predefinidos, ventilacion,
lavado automatico, mend, ajustes.

» Mando SCROLLER PLUS con funcién de Scroll y de Push para
confirmar las elecciones.

* Precalentamiento manual.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

+ Autodiagnéstico de control funcional antes y durante el uso del
equipo, con sefal descriptiva y acustica de eventuales anomalias.

- Sistema de lavado automatico LCS con cartucho de detergente
integrado y dosificacion automatica (opcional).

» Sistema Anti calcareo CALOUT de serie para el modelo con gene-
rador de vapor que previene la formacion y la acumulaciéon de
calcéreo en el boiler con cartucho antical integrado y dosificacion
automatica.

+ Detergente liquido COMBICLEAN vy anti calcareo CALFREE en
cartucho 100% reciclable.

» Sistema de lavado manual con ducha externa (opcional).

DOTACIONES DE CONTROL

+ Autoreverse (inversion automética del sentido de rotacién del
rotor) para una perfecta uniformidad de coccion.

+ Condensacién de vapores regulada automaticamente.

» Control automatico respiradero camara

+» Humidificador manual

+ lluminacién temporizada

« 2 velocidades de ventilacion, la velocidad baja activa la reduccion
de la potencia de calentamiento.

« Preparacion conexion rapida para sonda al corazén tramite conec-
tor externo a la camara de coccién (sonda al corazén opcional).

+ Control de la temperatura en el corazén del producto con sonda de
4 puntos de deteccién (opcional).

« Control de la temperatura en el corazén del producto con sonda
de aguja para cocciones al vacio y pequefios tamarios (opcional)

+ Conexién USB para descargar los datos HACCP, actualizar el
software y cargar/descargar programas de coccion.

« Predisposicion al sistema de optimizacion energética SN (opcional).

+ Programa de SERVICE para: Prueba de las funciones ficha elec-
tronica y visualizacién de sondas de temperatura - Contadores
de horas de funcionamiento del equipo para todas las funciones
principales para el mantenimiento programado.

+ ECOSPEED - segiin la cantidad y el tipo de producto en coccion,
Compact Sapiens optimiza y controla la erogacion de energia,
mantiene siempre la temperatura justa de coccion y evita las osci-
laciones.

+ ECOVAPOR - Con el sistema ECOVAPOR se obtiene una clara
reduccion de los consumos de agua y energia gracias al control
automatico de la saturacién de vapor en la camara de coccion.

* GREEN FINE TUNING - para los modelos de gas, nuevo sistema
modulacién del quemador e intercambiador de alta eficiencia para
evitar los derroches de potencia y reducir las emisiones nocivas.

FABRICACION

+ Proteccion contra los chorros de agua IPX4.

+ Camara perfectamente uniforme y hermética, con soldaduras sin
juntas.

+ Puerta de cierre con doble cristal templado, a intersticio de aire y
cristal interno termoreflectante para reducir la irradiacion de calor
hacia el operario y obtener mayor eficiencia.

+ Vidrio interno con abertura en forma de libro para una facil opera-
cion de limpieza.

+ Manija con abertura derecha e izquierda.

- Bisagras puerta regulables para una estanqueidad 6ptima.

+ Deflector que se puede abrir para una sencilla operacion de lim-
pieza del compartimiento ventilador.

Con la garantia

Fri_gicoll

LAINOX

DEVICE FOR COOKING
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Accesorios hornos mixtos
COMPACT

I

Soporte base en acero inox. —p— Armario neutro con puerta (A afadir al CSR)
-
l/ }/ 875x525x910h NSR061 576 € NALO061 440€
(Mod. CVENO61 - CBEN061 - CVGNO61 CVES061- . (Mod. CVENO61 - CBEN061 - CVGNO61
NSRO061 NALO61 CBES061-CVGS061) NALO61 CVES061-CBES061-CVGS061)
Portabandejas (A afiadir al NSR) Armario neutro con portabandejas
= (A anadir al CSR)
10x 1/1 GN KPTO061 294 € 10X1/1 GN CANO061 664
(Mod. CVENO61 - CBEN061 - CVGN061 =
KPTO61 CVES061-CBES061-CVGS061) CANO61
NN
Armario neutro con puertas y portabandejas Plano de apoyo de acero inox
_-_"__ (A afadir al NSR) (A afadir al CSR)
10x 1/1 GN NANO61 1.074 € f CPDO061 195 €
L"-u.
(Mod. CVENO61 - CBEN0O61 - CVGNO61
NANOG1 CVES061-CBES061-CVGS061) cPDOs (Mod. COENOBT - COEN101 - COES061 - COES101)
MCR E CKC | CKO
Armario de mantenimiento y coccion lenta (A Campana de aspiracion, con condensador de
I - afiadir al NSR) aire (para utilizar solo en hornos ya preparados).
- - Anadir accesorio NPK
MCRO31E 1811 €
k 450x630x400h MCROS1E 2011 €
875 x 875 x 250 h
3x1/1GN Mod. CVENO61 - CBEN061
MCRO031 0,7 kW ¢ ~CVGNOB1 - CVES061- 0,3 K CKV061 2324 €
AC 230 V - 50 HZ CBESO081 - CVGS061) AC 230V - 50 Hz

(Mod. CBENOB1, CVENOB1, CVGNOB1, CBES061,
CVESO061y CVGS 061)

Kit ruedas para soportes, de las cuales 510 x 1025 x 250 h

& S & & 2confreno | 0,3 kW CKOO061 2324 €
RPOA 200 £ %‘ G AC 230V - 50 Hz

. (Mod. COENO61, COEN101, COESO6 y COES101)

CKO061

CSR
510 x 850 x 250 h
— Soporte base de acero inox 0,3 kW CKO0026 1.849 €
AC 230 V - 50 Hz
510 x 648 x 860 h CSR061 577 € (Mod. COEN026 y COES026)
i (Mod. COEN061-COES061)
- L]
: .' 510 x 648 x 710 h CSR101 577 € CCE 246 €
CSRo61 (Mod. COEN101-COES101)

Portabandejas (A afiadir al NSR) — Marco de superposicion para ajuste de altura, en
la instalaciéon de horno con campana

ak

10x1/1 GN CPT061 293 €

ELTET TR

L (Mod. COENO61-COEN101-COES061-COES101) 839x480x 150 h NNRO61 ~ 195€

CPTO61 (Mod. CVEN061 - CBENO61 - CVGNO61
CVES061-CBES061-CVGS061)

NNRO061

KCOE | KCVE | KCVG | KCBE

Kit de sobreposicién. Suplemento por hornos sobrepuestos (Incluye soporte inferior)
026 061 06t
Homo inferior eléctrico Horno inferior a gas Horno inferior con boiler
026 061 061 KCOE026 712€ KCVG061 1.328€ KCBEO061 1.139€
KCOE061 806 €
| o | |
510 mm 510 mm 875 mm KCVE061 1139€
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Compact | LAINOX

DEVICE FOR COOKING

OTROS ACCESORIOS

44
*Suplemento para optimizacion SN 205 £ Sistema multisonda - 2 sondas al corazon ~ KSMO002 0e
energética (s6lo modelos eléctricos) mod. 026 - 061 - 101 multipunto - @ 3 mm. VERSION NABOO  mod. 026 - 061 - 101
. 171 €
*Cambio sentido de puerta NPS 362 € Ducha de lavado con tubo flexible de ICLD
mod. 026 - 061 - 101 acero inox - 2,5 m. mod. 026 - 061 - 101
» ” 411 €
*Preparacion para conexion campana NPK 118 € Estante de acero inox SM026
de aspiracion mod. 026 - 061 - 101 mod. 026
. . 108 €
*Sonda al corazon multipunto - @3mm.  KSC004R 215 € PACO026
VERSION SAPIENS mod. 026-061-101 mod. 026
N . o 128 €
we [ . Pacost
VERSION S. APIEN s mod. 026 - 061 - 101 Proteccion contra el calor de acero inox, mod. 061
para pared lateral derecha (indispensable
SeiEmn ik ek EnEnEiEs cuando el horno esté situado cerca de 108 €
(1envase de 4,5kg VERSION :rll_ozsole- 061 - 101 e clras fuentes de caion :f:c? gg: cBon boiler
SAPIENS) ’ ’
147 €
] ICFX01 PAC101
Filtro grasas mod. 026061 - 101 %< mod. 101
Sonda al corazén de aguja - @1 mm 103 €
(s6lo en hornos dotados de sonda al b 195 € Kit patas (h - 150 mm) NPFO4
A mod. 026 - 061 - 101 mod. 061
corazbn)
*Solicitar con el pedido del horno.
ACCESORIOS PARA EL MANTENIMIENTO
COMBICLEAN DETERGENTE ALCALINO 3 en 1. Producto detergente alcalino de triple rd
- o L : " CDLO05 105 € .
accion, especifico para la limpieza de la camara de coccion. (2 envases de 5 |. cada uno) ¥
CALFREE. Producto antical ecolégico (2 envases de 4,5 |. cada uno) CCFO05 62 € _':
Pulverizador para detergente 2 I. PL002 33€ ’. : = [
Pulverizador para detergente 5 I. PL005 72€ ')f'
PLO02 PLO05

Con la garantia

Frigicoll | 37




Multigrill Bandejas Gastronorm
Lista de precios

Modelo Acabado Altura (3522)53(235N mm) (5301){1 Ty mm) (5302){16?(:" mm)
Céodigo Euros Codigo Euros Codigo Euros
Cromada G - G2300 12 G1100 20 G2100 30
Rejilla 4
Acero Inox X - X2300 30 X1100 39 X2100 72 TR
20 mm T2302 39 T1102 43 T2102 82
Bandeja lisa Acero Inox T 40 mm T2304 46 T1104 54 T2104 90 m
65 mm T2306 51 T1106 60 T2106 101
20 mm F2302 46 F1102 52 F2102 118
40 mm F2304 52 F1104 61 F2104 126
Bandeja perforada  Acero Inox F 65 mm F2306 62 F1106 79 F2106 155
100 mm - - F1110 101 F2110 197 -
150 mm - - F1115 149 F2115 288
Plancha aluminio | jsa AP - - - APL11 198 - -
Plancha aluminio g4, Ap - - APR11 227 - -
acum. calor
20 mm - - S1102 59 S2102 92
Bandeja esmaltada S 40 mm - - S1104 69 $2104 102
65 mm - - S1106 76 S2106 115
1,8 Kg R230 69 R1104 93 - -
Cesta red metalica  Acero Inox R
4,5 Kg - - - - R2104 186

Bandeja aluminio
teflonada Lisa ATL - ATL23 48 AT11 58 - -
antiadherente

Bandeja aluminio
teflonada Perforada ATF - ATF23 58 AF11 63 - -
antiadherente

20 mm AT230 46 AT02 64 = =

Bandeja aluminio
teflonada Teflonada AT 40 mm - - AT04 78 - -
antiadherente

65 mm - - ATO6 82 - -
Rejilla para
verduras Acero Inox GV - GV230 80 GVii0 132 - -
Rejilla para pinchos _ oL oL
de 52 cm Acero Inox GS GS111 54
Pincho 52 cm Acero Inox SD 52.cm - - SD052 21 ud. - -
Rejilla para pinchos _ S
pequefios Acero Inox GS GS230 39 Gs112 61
Rejilla carne o
pescado GC - GC230 145 GC113 150 - -
Bandeja 6 piezas - - TF106 83 - -
antiaherente Aluminio TF
tortillas 12 piezas - - - - TF112 191
4 piezas P230 52 - - - -
Rejilla para pollos  Acero Inox P
8 piezas - - P1108 58 - -

1 pieza TF123 67

Rejilla de chapay  _ f o) 1]
teflon antiadherente 2 piezas TF223 83 fzﬁr et

6 piezas TF623 154




LAINOX

DEVICE FOR COOKING

Kits multigrill promocional

MSK11R RELTAIES

1xSG11C 2 x AT11 1 xS1102 1 x R1104 1x GV110

SPEEDY GRILL FINGER GRILL STEW PAN FRY BASKET SQUARE GRILL
Parrilla especial para Bandeja antiadherente, Bandeja esmaltada. Cesta de red para Parrilla especial para
coccion de carnes y con lados abiertos. aleacion metalica, prefritos. coccion de verduras.
pescados. Introduccion aluminio revestido revestimiento de Acero inox. Aluminio.

lado corto. Aleacion de con teflon. ceramica. 1/1 GN - 1,5 kg 1/1 GN

aluminio especial con 1/1 GN - LISA 1/1 GN - h 20 mm

tratamiento antiadherente
de tres capas. 1/1 GN

TULY 72500 €

1xSG11C 2 x PS1108 1x GS112 1 x GV110 2 x AT11

SPEEDY GRILL SPEEDY CHICKEN SKEWER GRILL 23 SQUARE GRILL FINGER GRILL
Parrilla especial para Bandeja espacial Coccion de brochetas Parrilla especial Bandeja antiadherente,
coccion de carnes 'y antiadherente para pollos.  carnes y pescados. para coccion con lados abiertos.
pescados. Introduccion Aleacién de aluminio Acero inox. de verduras. Aluminio revestido

lado corto. Aleacién de especial con tratamiento 1/1 GN - largo brochetas Aluminio. con teflon.

aluminio especial con antiadherente de tres 23cm 1/1 GN 1/1 GN - lisa
tratamiento antiadherente capas.

de tres capas. 1/1 GN H145mm-1/1 GN - 8 pz

Hasta 98 pollos Asado perfecto simultaneo
en tan solo 35 minutos”® en ambos lados

*Pollos de 950g Reduce hasta un 25% del tiempo respecto a una parrilla tradicional

ALLELEANENNN NNy r
TALAEENEEE R

S T T\
s

Speedy Chicken Speedy Urill
Mod. PS1108 Mod. SGl11L‘ Mod. SG12C
(apertura longitudinal) (apertura transversal)

Con la garantia

Frigicoll | 45




