FORMADORA DE MASA PIZZA PREPARACION DINAMICA - sammic

Formadora de masa pizza

Maquina extendedora de masa

Maquina formadora de masa para dar forma bases para pizzas de distintos grosores.

Formadoras de masas fria que permiten la preparacion de masas para pizzas, masas planas, etc.
con regulacién del diametro y espesor para mantener las cualidades de la masa artesanal.

Con estructura fabricada totalmente en acero inoxidable, la posicion de los rodillos esta indicado
para obtener bases de masa redondas.

Las formadoras de masa FMI de Sammic estan disefiados para un uso discontinuo en
establecimientos de hosteleria, alimentacion y colectividades.

DIAMETRO DEL PIzzA 140-300mm 140-400mm
POTENCIA TOTAL 375W 375W
DIMENSIONES EXTERIORES 420x450x650mm 520x450x712mm
PEso NETO 32Kg 38Kg

FORMADORA DE PIZZA FMI-31

Para pizzas de diametro 140-300 mm.

[5500084 | Formadora masa FMI-31 230/50/1 1.449€

\
|

Opcional
- Comando a pedal.

FORMADORA DE PIZZA FMI-41

Para pizzas de diametro 140-400 mm.

PVP
[5500089 | Formadora masa FMI-41 230/50/1 1.617€
- Comando a pedal.
ACCESORIOS
Pedal FMI-31/41
Pedal marcha-paro PVP
Para accionar o detener la maquina con | 5500094 ‘ Pedal FMI-31/41 160€

el pie.
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