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Tostadores de pan

Tostadoras industriales

Las tostadoras de pan industriales Sammic estan enfocadas a dar servicio de desayuno en
hoteles, comedores, cafeterias, oficinas y buffets.

TP-10 TP-20 ST-252 ST-352

z;it))UCCION DE TOSTADAS 120 240 500 750
ANCHO DE CINTA - -- 270mm 370mm
PoTeNcIA ToTAL 2000W 2800W 2100W 2800W
ANcHO 500mm 500mm 340mm 460mm
Fonpo 280mm 280mm 410mm 410mm
ALto 295mm 390mm 360-410mm 360-410mm
PEso NETO 8,5Kg 11Kg 16.5Kg 19.5Kg

TOSTADORA TP-10

Tostadora de un piso

Tostadora industrial de introduccién horizontal simple, para productos con altura
maxima de 50 mm.

» Fabricada en acero inoxidable.
» Resistencias de cuarzo.

» Interruptores independientes.
» Temporizador 0-15 minutos.

PVP €
[5110020 | Tostador TP-10 230/50-60/1 275

‘ Equipamiento opcional

- Pinzas: utiles para sujetar el producto tostado.

TOSTADOR TP-20

Tostadora de dos pisos.

Tostadora industrial de introduccién horizontal doble para productos con altura
maxima de 50 mm.

» Fabricada en acero inoxidable.
» Resistencias de cuarzo.

» Interruptores independientes.
» Temporizador 0-15 minutos.

PVP €
[5110025 | Tostador TP-20 230/50-60/1 358

‘ Equipamiento opcional

- Pinzas: utiles para sujetar el producto tostado.
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TOSTADOR ST-252

Tostador de cinta horizontal. Cinta de 270 mm.

Produccién de hasta 500 tostadas por hora, obteniendo mayor produccion en
menor espacio.

PVP €
[5110022 | Tostador ST-252 230/50-60/1 1.272

TOSTADOR ST-352

Tostador de cinta horizontal. Cinta de 370 mm.

Produccién de hasta 750 tostadas por hora, obteniendo mayor produccion en
menor espacio.

PVP €
[5110024 | Tostador ST-352 230/50-60/1 1.646

ACCESORIOS

Pinzas
» Pinzas de acero niquelado para PVP €
tostador TP-10/20 [6100413 | Pinzas 9
L » Pinzas de facil manejo, Utiles para
\ - sujetar el producto tostado.
S —
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SALAMANDRAS GRATINADORAS

Salamandras fijas y moviles para asar directamente o gratinar toda clase de alimentos antes de
servir.

Salamandras fijas con estantes regulables
» 3 posiciones para la bandeja.

» Fabricado en acero inoxidable.

» Resistencias de acero inoxidable.

» Termostatos regulables independientes.

Salamandras con techo mévil

» Fabricado en acero inoxidable.

» Resistencias de acero inoxidable.
» Termostato regulable.

» Bandeja recograsas extraible.

AREA DE coccion 450x350mm 650x350mm 440x320mm 590x320mm
PoTeNcIA ToTAL 3600W 4700W 2800W 4000W
SALAMANDRA FIJA si si - -
SALAMANDRA MOVIL - - si si
DIMENSIONES EXTERIORES 600x400x455mm 800x400x455mm 475x510x530mm 625x510x530mm
PEso NETO 15Kg 19Kg 28Kg 37Kg

SALAMANDRAS MOVILES
Salamandras de techo mévil

Ideal para asar directamente o gratinar toda clase de alimentos antes de servir. Fabricado en acero inoxidable con resistencias en
acero inox. Techo regulable en altura. Termostato regulable. Bandeja recoge grasas extaible.

SALAMANDRA $G-452

Salamandra de techo mévil. 2.800 W.
Area de coccidn: 440 x 320 x 200 mm.

PVP €
| 5130277 ‘ Salamandra SG-452 230/50-60/1 971

SALAMANDRA SG-652

Salamandra de techo mévil. 4.000 W.
Area de coccion: 590 x 320 x 200 mm.

PVP €
[5130279 | Salamandra $G-652 230/50-60/1 1.080
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SALAMANDRAS FIJAS
Con estante regulable

Ideal para asar directamente o gratinar toda clase de alimentos antes de servir. Fabricado en acero inoxidable, resistencias en acero
inoxidable, 3 posiciones para la bandeja, termostatos regulables independientes. Bandeja extraible recoge grasas. Modelo SGF-650
resistencia adicional en la parte superior.

SALAMANDRA SGF-450

Estante regulable. 3.600 W.
=__ = Area de coccion: 450 x 350 mm.

- - PVP €
| 5130278 ‘ Salamandra SGF-450 230/50-60/1 516

SALAMANDRA SGF-650

Estante regulable. 4.700 W. Resistencia adicional en la parte superior.
Area de coccién: 650 x 350 mm.

—— PVP €
| 5130288 ‘ Salamandra SGF-650 230/50-60/1 620
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